Babka z marcepanem

przepisy.pl

(7y 60minut [ tatwe
Wskazowki pieczenia:
™ 60minut § 175°C e

Sktadniki:

krem nugatowy - 20 dekagraméw

Kostka do pieczenia Kasia - 25 dekagramow
jajko - 5 sztuk

orzechy - 20 dekagramoéw

marcepan - 20 dekagramoéw

cukier waniliowy - 1 opakowanie

zapach migdatowy - 1 opakowanie

maka - 50 dekagramoéw

Smietanka kreméwka - 12 dekagraméw
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proszek do pieczenia - 1 opakowanie

Sposob przygotowania:

1. Nugat wtéz do zamrazalnika na 15 minut. Na patelni upraz orzechy. Marcepan i nugat pokrdj w kostke.

2. Kasie utrzyj z cukrem i cukrem waniliowym. Ucierajac dodawaj jajka i make.

3. Nastepnie dodaj $mietanke, zapach i proszek do pieczenia. Do powstatego ciasta wtéz orzechy, nugat i marcepan.

4. Ciasto rozsmaruj w nattuszczonej i wysypanej maka formie. Piecz 1 godzine w temperaturze 175 stopni. Na koniec posyp
babke cukrem pudrem.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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