Buteczki pizzowe

przepisy.pl

(7y 45minut B 4osoby | Srednie

Sktadniki:

cebula - 4 sztuki

przecier pomidorowy - 4 tyzki
pieprz

pomidory - 4 sztuki

sol

margaryna - 2 tyzki

jajka - 2 sztuki

oregano - 1 tyzeczka

maka - 50 gramow

zgbki czosnku - 3 sztuki
ciasto:

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
bazylia - 1 tyzeczka

drozdze - 150 graméw

oo oooogdodd

farsz:

Zamow swieze skitadniki z dostawg do domu do wybranych przepiséw. Sprawdz.

Sposoéb przygotowania:

1. Podgrzej margaryne i wode do 37 stopni, a nastepnie wtdz drozdze i wymieszaj.

2. Kolejno wymieszaj z jajkami, solg, maka i proszkiem do pieczenia. Pozostaw do wyrosniecia.
3. Reszte sktadnikéw drobno posiekaj, usmaz na patelni i wystudz.

4. Przygotuj kilkanascie kulek z ciasta, rozwatkuj je i nat6z nadzienie.

5. Zlep od dotu, posmaruj jajkiem i posyp z6ttym serem. Piecz okoto 15 minut w 220 stopni.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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