Ciasto Capucino

przepisy.pl

(7y 60minut [ tatwe
Wskazowki pieczenia:
™ 20minut § 180stC °C waw

Sktadniki:

jajko - 6 sztuk

cukier - 6 tyzek

maka pszenna - 4 tyzki

maka ziemniaczana - 2 tyzki

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
zelatyna - 3 tyzeczki

z6ttko - 4 sztuki

jajko - 1 sztuka

Kostka do pieczenia Kasia - 1 opakowanie
serek homogenizowany - 3 opakowania
mleko w proszku - 2 szklanki

mocna kawa - 1 szklanka

cukier - 2 tyzeczki

alkohol - 25 mililitréw

o ooboogddon

biszkopty - 1 opakowanie

Sposob przygotowania:

1. Biszkopt: oddzieli¢ biatka od z6ttek. Biatka ubi¢ na sztywna piane ze szczypta soli i 6 tyzkami cukru. Dodac zéttka
(najlepiej pojedynczo). Doda¢ dwie maki wymieszane z proszkiem do pieczenia. Delikatnie wymieszaé. Wytozy¢ na blache i
upiec.

2. Masa: zelatyne rozpuéci¢ w 1/2 szkl. wrzacej wody. Z6ttka, jajko i 1 szkl. cukru pudru ubié na parze. Kasieg utrzeé, dodaé po

tyzce wystudzonej masy jajecznej. Doda¢ mieko w proszku i serki, na koniec dodaé zelatyne.

3. Nasgczenie: kawe wymieszaé z cukrem i alkoholem. Przetozenie: ciasto - potowa masy-biszkopty prostokatne nasgczone -
potowa masy - posypac kakao.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl


https://www.przepisy.pl/przepis/ciasto-capucino-5602
http://www.przepisy.pl
http://www.facebook.com/przepisypl

	Wskazówki pieczenia:
	Składniki:
	Sposób przygotowania:

