Gulaszowa z wotowing

przepisy.pl

Sktadniki:

migso wotowe - 700 graméw

ziemniaki - 5 sztuk

Wegierska zupa gulaszowa Knotrr - 1 opakowanie
Rosot szlachetny drobiowo-warzywny Knorr - 1 sztuka
jajko - 1 sztuka

pomidory - 3 sztuki

czerwona papryka - 2 sztuki

cebula - 2 sztuki

(7y 90 minut B 4 osoby | tatwe

papryka - 1 tyzeczka

wioszczyzna - 1 peczek

smalec - 40 gramoéw

woda - 1 tyzka

Papryka ostra z Hiszpanii Knorr - 1 tyzeczka

Papryka stodka z Hiszpanii Knorr - 2 tyzeczki

ODogddoooogddoon

maka pszenna - 2 tyzki

Zamow Swieze sktadniki z dostawa do domu do wybranych przepiséw.
Sprawdz.

Sposob przygotowania:

1. Mieso zalej goraca wodg, dodaj wtoszczyzne, przyprawy oraz kostke Knorr i gotuj wywar.

2. Po ugotowaniu odcedz mieso i pokrdj w kostke. Cebule drobno posiekaj, podsmaz na smalcu, dodaj mieso i zrumien.
3. Na patelnie wrzué¢ pokrojong w paski papryke. Gdy zmieknie, dodaj pokrojone pomidory i wszystko przesmaz.

4. Teraz przetéz cato$¢ do garnka, dodaj pokrojone w kostke ziemniaki i zalej wcze$niej ugotowanym wywarem.

5. Dodaj zupe gulaszowg Knorr i wszystko razem gotuj. Kiedy danie lekko zgestnieje, a sktadniki bedg miekkie, podawaj —
najlepiej z pieczywem.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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