Karpatka

przepisy.pl

Sktadniki:

[ | Kostkado pieczenia Kasia - 0.5 sztuk
L] maka pszenna - 1 szklanka

[ ] woda- 1 szklanka

L1 jajko - 4 sztuki

L] budyn waniliowy - 3 opakowania

L[] mieko -1 litr

() 30 minut ] tatwe

Wskazowki pieczenia:

™ 30minut § 180 °C waw

Sposob przygotowania:

1. Wla¢ do garnka wode, wrzuci¢ Kasie. Doprowadzi¢ do zagotowania.

2. Zdja¢ z ognia, wsypaé make, szybko i doktadnie zamieszaé, by nie powstaty grudki.

3. Odstawi¢ do wystygnigcia. Kiedy masa bedzie zimna, wbija¢ po jednym jajku, caty czas miksujac.
4. Blache wysmarowac, ciasto rozprowadzi¢ rownomiernie na blaszce.

5. Po upieczeniu przekroié na pét.

6. Budyn ugotowac i przestudzi¢. Wytozyé na ciasto i przykry¢ druga potowg ciasta.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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