Lekki placek z owocami

przepisy.pl
Sktadniki:
L] maka - 1 szklanka
[ ] Kostkado pieczenia Kasia - 0.5 opakowan
[ ] cukier-0.75 szklanek
L] cukier waniliowy - 1 opakowanie
L1 jajko - 2 sztuki
[ 1 zmielone migdaty - 10 dekagramoéw
[ 1 proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
[ ] owoce sezonowe - 70 dekagramoéw

@ 60 minut [ tatwe dekoracja

. . L] cukier-3tyzeczki
Wskazowki pieczenia: y

™ 70minut | 180 °C v

Sposob przygotowania:
1. Kasie utrze¢ z cukrem i cukrem waniliowym na puszystg mase.
2. Stopniowo dodawag po jednym jajku i dalej ucieraé.

3. Nastepnie delikatnie wymiesza¢ z maka przesiang z proszkiem do pieczenia i wymieszang z migdatami. Jesli nie mam w
domu migdatéw, to dodaje mielone orzechy witoskie (ciasto wtedy jest w srodku ciemniejsze), co zapobiega opadaniu
owocdow na spod.

4. Ciasto przetozy¢ do wysmarowanej formy i wyréwnac powierzchnie.
5. Na wierzchu ciasta utozy¢ owoce.
6. Piec okoto 70 minut w temperaturze 180°C.

7. Upieczony placek posypac cukrem pudem lub grubym krysztatem badz ptatkami migdatowymi. Smacznego!

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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