Mirabelkowa pizza

przepisy.pl

Sktadniki:

maka - 250 graméw

kakao - 1 tyzeczka

Swieze drozdze - 15 gramow

cukier - 80 gramoéw

Kostka do pieczenia Kasia - 80 graméw

jajko - 1 sztuka

mleko - 100 mililitrow

masa marcepanowa - 80 gramow

() 65 minut | tatwe

gruby cukier - 2 tyzki

ODogddooodn

Wskazowki pieczenia: mirabelki - 400 graméw

™ 25 minut ﬂ 180 °C  ww

Sposob przygotowania:
1. Drozdze rozpu$¢ w mleku i wymieszaj z tyzeczka cukru i 2 tyzkami maki. Odstaw do wyrosniecia.

2. 30 g Kasi rozpu$¢. W misce wymieszaj pozostatg make, kakao, cukier, jajko i wyro$niete drozdze. Na koniec dodaj
przestudzong Kasie.

3. Ciasto wymieszaj, przet6z na stét i zagniec.
4. Przykryj Sciereczka i odstaw na 30 minut do wyro$niecia. W tym czasie mirabelki umyj, osusz i usun z nich pestki.

5. Wyrosniete ciasto przetdz na ptaska blaszke wytozong papierem do pieczenia i rozwatkuj na placek o wymiarach 25 x 35
cm.

6. Marcepan zetrzyj na tarce o duzych oczkach i utrzyj z pozostatg Kasig. Mase marcepanowag wytéz tyzeczka na ciasto.

7. Na wierzchu ut6z mirabelki. Cato$¢ posyp grubym cukrem i wstaw do nagrzanego do 180 st.C piekarnika na okoto 25
minut.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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