Miska makaronu z kurczakiem

przepisy.pl

Skitadniki:

cebula - 1 sztuka
ktacze Swiezego imbiru - 1 sztuka
Mieszanka zi6t i przypraw Curry Knorr - 0.5 opakowan

mleko kokosowe - 500 mililitrow
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Rosét z kury Knorr - 1 sztuka

pozostate skiadniki:
piers z kurczaka - 2 sztuki

Przyprawa do ztotego kurczaka Knorr - 1 tyzka

(" 40minut B 4osoby ] tatwe

cebula - 1 sztuka

marchew - 1 sztuka

kapusta pekinska - 100 gramoéw
makaron gryczany - 200 gramow

czerwona kapusta - 100 gramow
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olej do smazenia - 2 tyzki

Zamow Swieze sktadniki z dostawa do domu do wybranych przepiséw.
Sprawdz.

Sposob przygotowania:
1. Zacznij od przygotowania sosu. Podsmaz posiekang cebule i imbir. Dodaj przyprawe curry Knorr. Smaz 1 minute.
2. Wlej mleko kokosowe, dodaj kostke Knorr i gotuj cato$é 10 minut.

3. Teraz zajmij sie pozostatymi sktadnikami. Pier$ z kurczaka zamarynuj w przyprawie Knorr i usmaz, az bedzie rumiana i
dobra. Po smazeniu, jak mieso lekko ostygnie, pokroj je w plastry.

4. Cebule, marchewke, kapuste pekinskg oraz czerwong pokréj w cienkie paski i podsmaz szybko na dobrze rozgrzanej
patelni.

5. Makaron ugotuj wedtug wskazéwek na opakowaniu producenta.

6. W duzej misce podaj sos. Na wierzchu uktadaj makaron, warzywa i plastry miesa.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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