Napoleonka

przepisy.pl

Sktadniki:

maka - 3 szklanki

Kostka do pieczenia Kasia - 1 sztuka
gesta Smietana - 0.75 szklanek

z6ttko - 1 sztuka

smalec - 1 tyzka

mleko - 0.5 litréw

Kostka do pieczenia Kasia - 0.5 sztuk

maka ziemniaczana - 2 tyzki

() 60 minut ] tatwe

maka pszenna - 2 tyzki

Wskazowki pieczenia: jajko - 2 sztuki

E 0 minut

i uzytkownik nie podat temperatury °C

cukier - 0.5 szklanek

ODogdooooodgn

cukier waniliowy - 2 opakowania

Sposoéb przygotowania:

1. Make posiekac z Kasig i smalcem. Dodac¢ $mietane i z6ttko. Lekko zlepié rekami.

2. Podzieli¢ ciasto na 4 czesci, kazda cienko rozwatkowac i osobno upiec (ok. 15 min. na kazdy placek).

3. Jajka utrze¢ z cukrem, dodaé pozostate sypkie sktadniki kremu i rozmieszac¢ z potowg szklanki zimnego mleka.
4. Reszte mleka zagotowac, wlac¢ roztarte sktadniki i gotowac budyn.

5. Jeszcze goracy potaczy¢ z Kasig i utrze¢ watkiem.

6. Ostudzone placki przetozy¢ goracg masa.

7. Podane sktadniki wystarczg na upieczenie ciasta w blaszce o wymiarach 20x20 cm. Na blache 35x25 cm nalezy zrobié
wszystko z 1,5 porcji. Smacznego:)

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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