Orzechowiec swigteczny

przepisy.pl

Sktadniki:
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maka - 4 szklanki

jajko - 6 sztuk

Kostka do pieczenia Kasia - 1 opakowanie
cukier - 1 szklanka

midd - 4 tyzki

soda - 2 tyzeczki
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olej - 0.33 szklanek

() 60 minut ] tatwe oncz
[ ] woda - 0.5 szklanek

[ ] cukier-0.5 szklanek

F

[ ] kwasek cytrynowy - 1 tyzeczka

[ ] aromat migdatowy - 0.5 opakowan
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budyn - 2 sztuki
mleko - 0.5 litréw

cukier - 3 tyzki
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Kostka do pieczenia Kasia - 0.75 opakowan

ukier
L] miod - 4 tyzki

[ ] Kostkado pieczenia Kasia - 0.5 opakowan

[ ] orzechy - 10 dekagramow

Sposoéb przygotowania:

1. Sktadniki ciasta zagnie$¢ i upiec trzy placki.

2. Placki lekko ostudzone nasaczy¢ ponczem.

3. Przygotowac¢ mase. Gdy bedzie gotowa przetozy¢ nig ciasto.

4. Wierzch polaé lukrem miodowo orzechowym. Smacznego.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl


https://www.przepisy.pl/przepis/orzechowiec-swiateczny-808
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