Papryka zapiekana z serem halloumi

przepisy.pl

(7y 60minut B 6o0sob | Srednie

Sktadniki:

[ ] czerwona papryka - 6 sztuk

L] zgbki czosnku - 3 sztuki

[ 1 cytryna- 1 sztuka

[ ] mieta-1szczypta

L] Tymianek z Polski Knorr - 1 szczypta

[ ] orzeszki piniowe - 3 tyzki

L] Pieprz czarny z Wietnamu mielony Knorr - 1 szczypta
[] oliwa

Zamow Swieze sktadniki z dostawa do domu do wybranych przepiséw. Sprawdz.

Sposob przygotowania:

1. Papryki umyj, rozkréj na potéwki i usun gniazda nasienne i elementy biate. Nasmaruj warzywna oliwg i utéz na blaszce
otworem do géry.

2. Czosnek posiekaj drobniutko, z cytryny zetrzyj skérke. Czosnek utdz we wgtebieniach papryki, dodaj kawatki pokrojonego
sera, skorke z cytryny, orzeszki piniowe i listki Swiezej miety.

3. Skrop oliwg i odrobing soku z cytryny, oprész ziotami i przyprawami.

4. Zapiekaj papryczki z serem halloumi przez ok. 30 minut w temperaturze 200 stopni. Potrawe podawaj na goraco.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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