Placek kruchy z wisniami, budyniem i kokosem

przepisy.pl

Sktadniki:

maka - 3 szklanki

Kostka do pieczenia Kasia - 200 graméw
cukier - 0.75 szklanek

cukier waniliowy - 1 opakowanie

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
Smietana kwasna 18% - 2 tyzki

z6Hko - 5 sztuk

widrki kokosowe - 100 graméw

() 15 minut ] tatwe

mleko - 1 litr
Wskazowki pieczenia: budyn waniliowy - 3 opakowania
_ cukier - 0.75 szklanek

E 45 minut H 180 °C  waw proszek do pieczenia - 0.5 tyzeczek

biatko - 5 sztuk

Kostka do pieczenia Kasia - 0.5 opakowan
wisnie drylowane - 20 dekagramoéw

galaretka czerwona - 1 opakowanie

Ooooddooooogdooot

z6ttko - 1 sztuka

Sposodb przygotowania:

1. Zagnies¢ ciasto. Schtodzié. 1/4 porcji ciasta zagnie$¢ z kokosem i dodatkowym cukrem i uformowacé kulki.
2. Masa: Odla¢ 1 szklanke mleka, reszte zagotowac z cukrem i Kasia.

3. Odlane mleko wymieszac¢ z budyniami, wla¢ do gotujacego sie mleka, chwile gotowac.

4. Do jeszcze goracego budyniu dodaé proszek do pieczenia i ubite biatka.

5. Ciastem wylepié¢ forme, natozy¢ odsaczone wisnie wymieszane z galaretkg w proszku, natozyé mase budyniowa,
posmarowac zottkiem, utozy¢ kulki kokosowe.

6. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika do 180 stopni.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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