Quesadillas z chorizo

przepisy.pl

Sktadniki:

czerwona fasola - 100 graméw

Sos Hellmann's Garlic & Herb - 1 opakowanie
natka kolendry - 1 peczek

Kmin rzymski z Indii mielony Knorr - 1 tyzka
zmielone ziarna kolendry - 1 tyzka

Przyprawa Adobo Knorr - 1 tyZzka

kietbasa chorizo - 200 gramoéw

ser cheddar - 100 graméw

(7y 30minut B 4 osoby | tatwe

cebula czerwona - 1 sztuka

papryka czerwona - 1 sztuka

ODogodoooodn

tortille pszenne - 6 sztuk

Zamow Swieze sktadniki z dostawg do domu do wybranych przepisow.
Sprawdz.

Sposob przygotowania:

1. Cebule i papryke pokroj w cienkie paseczki, posiekaj natke kolendry i zetrzyj ser na tarce. Czerwong fasole z puszki
wyptucz, przetdz do kielicha miksera, dodaj przyprawe Adobe, kmin i zmielone ziarno kolendry, cato$¢ zmiksuj. Mozesz dola¢
do fasoli 100ml wody - bedzie tatwiej ja zmiksowaé. Fasole dopraw do smaku szczypta soli i posiekang natkg kolendry.

2. Chorizo pokroj w plasterki, na zimnej patelni i stabym ogniu wysmaz jg tak, aby zrobita sie chrupigca. Usun z patelni
nadmiar ttuszczu, a do kietbasy dodaj cebule i papryke i smaz chwile.

3. Placki tortilli podgrzej w mikrofali lub na suchej patelni, tak aby zrobity sie miekkie, posmaruj je musem z fasoli, oprész
serem, dodaj podsmazong papryke z cebulg i chorizo. Placek zt6z na pét.

4. 4. Tak przygotowane tortille upiecz przez 1-2 minuty na patelni grillowej - uwazajac przy tym zeby sie nie przypality.
Gotowe quesadillas pokréj w czagstki, podawaj z sosem Hellmann’s Sos GARLIC & Herb

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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