Schab z wedzonym boczkiem

przepisy.pl

Sktadniki:

schab bez koéci - 1.2 kilogramoéw
wedzony boczek - 20 dekagramoéw
p f' Przyprawa do wieprzowiny Knorr - 1 opakowanie
czerwone wino - 100 mililitrow

oliwa z oliwek - 4 tyZki

Pieprz czarny z Wiethamu mielony Knorr - 15 gramoéw

Oooododn

oliwa z oliwek do smarowania - 20 mililitréw

Zamow Swieze sktadniki z dostawg do domu do wybranych przepisow.
Sprawdz.

(') 60 minut B 4 osoby ] tatwe

Sposob przygotowania:

1. Optucz schab w zimnej wodzie i wytrzyj papierowym recznikiem. Nastepnie natrzyj oliwa, ttuczonym czarnym pieprzem i
przyprawg Knorr.

2. Pokroj boczek w cienkie plastry. Obtéz nimi schab i obwigz go ni¢mi, by boczek przylegat do miesa.
3. Ut6z pieczen w brytfannie. Skrop oliwg z oliwek i wstaw do piekarnika nagrzanego do 190 stopni.
4. Kiedy schab sie lekko przyrumieni, podlej go winem. Piecz jeszcze okoto 45 minut polewajac sosem.

5. Przed podaniem zdejmij ze schabu nici.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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