Sernikowe babeczki z wisniami

przepisy.p
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Kostka do pieczenia Kasia - 25 graméw
4 $mietana 30% - 200 mililitrow
cukier puder - 100 graméw
zelatyna w proszku - 1 tyZzka

pokruszone biszkopty - 2 szklanki
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() 15 minut ] katwe

Kostka do pieczenia Kasia - 80 graméw
cukier puder - 40 gramow
wydrylowane wisnie - 100 graméw

cukier - 30 graméw

ODogodoooodn

Wskazowki pieczenia:

™ 0 minut i °C

ww forma na muffinki

maka ziemniaczana (rozpuszczona w odrobinie wody) - 1 tyzeczka

Sposodb przygotowania:

1. Ubij Smietane z cukrem pudrem. Lyzka po tyzce powoli dodawaj serek. Dodaj 25 g Kostki do pieczenia Kasia i wymieszaj
ponownie. Zelatyne rozpu$é w 1/2 szklanki przegotowanej wody, schtédz i dodaj do masy.

2. Rozpus$c¢ 80 g kostki do pieczenia Kasia, dodaj do skruszonych biszkoptéw, nastepnie wsyp cukier puder i wymieszaj.
Wymieszaj tyzka mase doktadnie, a nastepnie umiesc¢ jg na dole formy do muffinek (mozesz go lekko wcisng¢ do dotu).

3. Mase serowg umiesé na pokruszonych biszkoptach w formie dla muffinkéw i wstaw do lodéwki na godzine.

4. W miedzyczasie podgrzej wisnie z cukrem pudrem, poczekaj az cukier sie rozpusci. Zmien konsystencje soku poprzez
dodanie maki ziemniaczanej wymieszanej z woda, co pozostawi sok nienaruszonym (otrzymasz gestg konsystencje).

5. Umies¢ sos na gorze schtodzonego ciasta.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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