Swiateczna tarta

przepisy.pl

Sktadniki:

maka pszenna - 300 gramoéw

Kostka do pieczenia Kasia - 200 graméw
jajko - 1 sztuka

cukier - 50 gramoéw

jabtka - 4 sztuki

zurawina - 1 szklanka

cukier zelujacy - 0.5 szklanek

jajko - 1 sztuka

() 40 minut 7| tatwe

ODoogodooot

gruby cukier - 1 tyzka
Wskazowki pieczenia:

4 35 minut i °C

Sposob przygotowania:

1. Wszystkie sktadniki ciasta wymieszaj mikserem, a nastepnie zagnie¢ w kulke. Forme do tarty o $rednicy 24 cm wysmaru;j
Kasig i oprész maka.

2. Ciasto rozwatkuj na grubo$¢ 5 mm i wylep nim spod i boki tortownicy. Naktuj widelcem. Nadmiar ciasta odetnij. Forme z
ciastem i pozostate ciasto odt6z do lodéwki.

3. Jabtka obierz, usun gniazda nasienne i pokréj na kawatki. Zurawine wymieszaj z cukrem zelujacym (Jeéli zurawina jest
bardzo duza pokroj jg na potéwki.)

4. Ciasto w formie posyp butka tartg i wyt6z na nig jabtka. Na jabtkach rozsyp réwnomiernie zurawine z cukrem.

5. Schtodzone ciasto rozwatkuj na papierze do pieczenia i wytnij z niego foremkami gwiazdki. Brzegi ciasta posmaruj
roztrzepanym jajkiem, aby gwiazdki sie przykleity.

6. Gwiazdki utdz ciescie i na owocach, posmaruj jajkiem i posyp cukrem. Piecz okoto 35 minut w 200 st.C.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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