Szarlotka w kapelusiku winogronowym

przepisy.pl
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Kostka do pieczenia Kasia - 20 dekagraméw
maka - 3 szklanki

drozdze - 2 dekagramy

cukier - 2 tyzki

sl - 1 szczypta

jajko - 2 sztuki

z6Hko - 1 sztuka

ODogddoon

() 60 minut ] tatwe

gesta $mietana - 0.5 szklanek
.. . dodatki

Wskazowki pieczenia: ,

jabtko - 7 sztuk

E 50 minut H 180 °C v winogrona - 60 dekagraméw
ttuszcz do wysmarowania formy - 1 unit
butka tarta do wysypania formy - 1 unit

cukier z cynamonem - 1 unit

Oogodn

bezbarwna polewa - 2 opakowania

Sposob przygotowania:

1. Gdy ciasto przestygnie, dekorujemy je winogronami i zalewamy rozrobiong polewg do tortéw. Wktadamy do lodéwki, az
polewa stezeje. Smacznego!

2. Na to wytozyé druga potowe rozwatkowanego ciasta. Wiozy¢ placek do rozgrzanego piekarnika i upiec.
3. Ciasto posypac butka tartg, na to wytozy¢ jabtka obrane i pokrojone w kostke - posypaé je cukrem z cynamonem.
4. Potowe ciasta rozwatkowac i wytozy¢ na wysmarowang ttuszczem tortownice.

5. Kasie posiekac¢ z maka, dodac¢ pozostate sktadniki, pdzniej rozczyn z drozdzy i Smietane. Wszystkie sktadniki wyrobic
troche, aby ciasto byto miekkie.

6. Drozdze rozetrze¢ z jedna tyzkg cukru i jedng matg tyzeczka maki - postawié w cieptym miejscu do wyrosniecia.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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