Tarta z malinami

przepisy.pl

Sktadniki:

ciasto

maka pszenna - 250 graméw

masto - 130 gramoéw

Kostka do pieczenia Kasia - 20 graméw

sl - 1 szczypta

cukier - 3 tyzki

[
[
[
[
[
[

jajko - 1 sztuka

krem

() 60 minut 5[] Srednie

serek mascarpone - 250 gramow

L]
Wskazéwki pieczenia: [ 1 mleko zageszczone stodzone - 250 mililitréw
) . L] jajko - 2 sztuki
™| 28 minut | 180 °C  ww . _
L] maliny - 1 unit
Sposob przygotowania:
1. Spéd: Forme na tarte o Srednicy minimum 24 cm (lub wieksza) posmarowaé grubo mastem.

2. Make przesiaé do miski, doda¢ pokrojone w kosteczke zimne masto, margaryne, sél oraz cukier. Rozcieraé palcami, az
powstang drobne okruchy ciasta, dodac¢ jajko i potaczyé sktadniki w kule.

3. Gtadka kule z ciasta rozptaszczy¢ na placek i wtozy¢ do lodéwki na okoto godzine. Piekarnik nagrza¢ do 190 stopni.
Ciasto rozwatkowa¢ na stolnicy, wykorzystujac potowe catej ilosci ciasta (jesli mamy 24 cm forme na tarte) lub 2/3 iloSci
ciasta (jesli mamy 26 cm forme). Ciasto ma mie¢ grubos$¢ okoto 1/2 cm. Mozemy je rozwatkowaé podsypujac maka, ale
najlepsza metodg jest watkowanie na papierze do pieczenia (réwniez oprészonym maka)

4. Ciasto razem z papierem przenosimy do formy, odwracamy papierem do géry i wyktadamy dno oraz boki tarty, odklejamy
papier. Brakujgce miejsca mozna wylepi¢ palcami. Wstawi¢ do lodéwki na czas nagrzania piekarnika.

5. Ciasto okry¢ folig aluminiowg i obtozy¢ kawatkami jabtka lub innym obcigzeniem (aby ciasto nie podnosito sie podczas
pieczenia).

6. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i piec przez 15 minut, nastepnie usunac folie wraz z obcigzeniem i piec przez okoto 13
minut na lekko ztoty kolor. Wyja¢ z piekarnika. Piekarnik nastawi¢ na 180 stopni.

7. Krem: W misce zmiksowac¢ ser mascarpone z jajkami i mlekiem skondensowanym.
8. Delikatnie wyla¢ na spéd (moze pozosta¢ cze$¢ masy) i wstawi¢ do piekarnika.
9. Piec przez okoto 15 minut, do czasu az masa zastygnie.

10. Wyjac¢ z piekarnika i od razu utozy¢ w miare gesto maliny, delikatnie dociskajac je do kremu.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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