Tarta z melonem

przepisy.pl

Sktadniki:

Kostka do pieczenia Kasia - 0.5 opakowan
maka - 1.5 szklanek

cukier - 4 tyzki

jajko - 1 sztuka

budyn $mietankowy - 1 opakowanie

maka - 1 tyzka

cukier - 2 tyzki

mleko - 500 mililitrow

() 40 minut 7| tatwe

Kostka do pieczenia Kasia - 50 graméw

Wskazowki pieczenia: melon - 1 sztuka

ODogodoooodn

E 20 minut i 200 °C galaretka mietowa - 1 sztuka

ww Forma do tarty o $rednicy 24 cm

Sposob przygotowania:
1. Wszystkie sktadniki ciasta wymieszaj mikserem, przet6z na stét i zagnie¢ gtadkie ciasto.
2. Ciasto rozwatkuj na koto o $rednicy okoto 30 cm i przetdz na pognieciony w dtoniach papier do pieczenia.

3. Ciasto razem z papierem przet6z do foremki na tarte o $rednicy 24 cm. Ciastem wyklej dno i boki foremki. Dno nakiuj
widelcem. Wstaw do nagrzanego do 200° C piekarnika i piecz okoto 20 minut.

4. Proszek budyniowy wymieszaj razem z maka i cukrem w potowie mleka. Pozostate mleko zagotuj, wlej wymieszany z
mlekiem budyn i mieszaj az zgestnieje.

5. Galaretke rozpus¢ w 300 ml wrzatku. Powstaty krem wystudz i wymieszaj z miekkg Kasig. Z melona wytnij kuleczki.

6. Na wystudzone ciasto wyt6z krem i polej cienko, lekko tezejacq galaretkg. Na galaretce utéz kuleczki z melona i odstaw do
lodéwki. Gdy kuleczki przykleja sie, cato$¢ polej pozostatg galaretka.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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