9 Torcik baranek
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() 30 minut | tatwe
Wskazowki pieczenia:

™ 40 minut i °C

Sposoéb przygotowania:

Sktadniki:

ciasto:

|:| maka pszenna - 1 szklanka
[ ] cukier- 1 szklanka

[ jajka (L) - 3 sztuki

[ ] proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
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Kostka do pieczenia Kasia Ekstra Maslany Smak - 250 graméw
cukier puder - 300 graméw

cukier waniliowy - 1 tyzeczka
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Smietanka 30% - 50 mililitréw
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dzem brzoskwiniowy - 300 graméw
biszkopt podtuzny - 1 sztuka
cukierki typu lentilki - 2 sztuki

HEEEEEN

pisak czekoladowy - 1 sztuka

1. Jajka ubij z cukrem na puch. Dodaj mgke wymieszang z proszkiem do pieczenia i wymieszaj na gtadka mase.

2. Tortownice o $rednicy 22 cm posmaruj Kasig i oprdsz maka. Ciasto przet6z do formy i piecz okoto 40 minut w 180 st.C
(termoobieg). Biszkopt mozesz upiec dzien wczesdniej.

3. Wystudzone ciasto przekroj na trzy blaty i przet6z dzemem brzoskwiniowym, lekko docisnij. Gérny rant ciasta lekko zetnij
nozyczkami, aby brzeg byt bardziej tagodny i tatwiej przyczepiat sie do niego krem.

4. Miekka Kasie ubij mikserem dodajac partiami cukier waniliowy, cukier puder i $mietanke. Przygotowany krem przet6z do

szprycy cukierniczej.

5. Boki i wierzch tortu udekoruj rozetkami z kremu. Na wierzchu narysuj przy pomocy cukrowego pisaka nosek i buzie

baranka. Z cukiereczkdw zréb oczka. Podtuzny biszkopt przetnij (pod skosem) na p6t i zréb z niego uszy baranka.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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