TORT SMIETANKOWO - KAIMAKOWY Z GRUSZKA

przepisy.pl

Sktadniki:

jajka - 6 sztuk

cukier - 6 tyzek

maka tortowa - 6 tyzek

proszek do pieczenia - 1.5 tyzeczek
kakao - 2 tyzki

$mietana kreméwka 30% - 0.5 litrow

galaretka - 1 opakowanie

Smietanfix - 1 opakowanie

() 60 minut ] tatwe

brzoskwinie lub gruszki - 1 opakowanie
Wskazowki pieczenia: konfitury z owocow lesnych - 1 opakowanie
_ Pryncypatki - 0.5 opakowan

E 25 minut H 175°C ww rurki waflowe - 0.5 opakowan

widrki czekoladowe lub kokosowe - 1 opakowanie
Kostka do pieczenia Kasia - 100 graméw

masto - 100 gramoéw

Do ooooogdooot

masa kajmakowa - 1 opakowanie

Sposodb przygotowania:

1. BISZKOPT JASNO/CIEMNY: 6 biatek ubijamy na sztywng piane, stopniowo dodajemy cukier i dalej ubijamy. Dodajemy
make, proszek do pieczenia oraz zéttka i delikatnie mieszamy. Piekarnik nagrzewany do 175 stopni, tortownice o $rednicy 25
cm wysmarowujemy Kasig i wyktadamy papierem. Wiewamy potowe ciasta na biszkopt, do pozostatej czesci dodajemy 2
tyzki kakao i mieszamy, nastepnie wlewamy do tortownicy na jasng mase.

2. Wktadamy ciasto do nagrzanego piekarnika i pieczemy okoto 25-30 minut.

3. MASA SMIETANKOWA: Galaretke sporzadzamy w jednej szklance wody (250ml), studzimy. Nastepnie ubijamy émietane
ze Smietanfixem. Po ostudzeniu galaretki wlewamy do $mietany i dalej ubijamy.

4. Wktadamy na 30 minut do lodéwki, az stezeje masa.

5. MASA KAJMAKOWA: Kasie i masto ucieramy na puch, dodajemy mase kajmakowag i mieszamy, az do potaczenia
sktadnikéw.

6. Gruszki lub brzoskwinie kroimy na plasterki lub kostke.

7. Po wystudzeniu biszkoptu kroimy go na 2 czesci (jasna i ciemng). Na spdd ktadziemy jasny biszkopt, smarujemy konfitura,
ktadziemy mase $mietankowag, pokrojone w paski gruszki, nastepnie naktadamy ciemny biszkopt i smarujemy masa
kajmakowg. Ozdabiamy wg wtasnych upodoban. Wktadamy na 3 godziny do lodéwki.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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