9 Waniliowiec

przepisy.pl

-
-~ S
u <
“"\;. '._\ -~

22/10/2009

() 30 minut ] tatwe
Wskazowki pieczenia:

™ 40minut | 180 °C wew

Sposodb przygotowania:
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cukier puder - 1.5 szklanek

maka pszenna - 1.5 szklanek

Kostka do pieczenia Kasia - 1 opakowanie
jajko - 5 sztuk

maka ziemniaczana - 50 graméw

kakao - 30 graméw

cukier waniliowy - 2 opakowania

ODogddoon

proszek do pieczenia - 2 tyzeczki

masa budyniowa
[ ] mleko - 2 szklanki

[ ] cukier-0.5 szklanek

[ ] Kostkado pieczenia Kasia - 1 opakowanie
L] cukier waniliowy - 1 opakowanie

L] maka pszenna - 2 tyzki

|:| maka ziemniaczana - 2 tyzki

dodatkowo

L] biszkopty - 1 opakowanie

1. Kasie utrze¢ z cukrem, dodac¢ z6ttka, wymieszang make z proszkiem i kakao.

2. Dodac¢ piane z biatek wymieszaé i upiec (40 minut w temp. 180° C).

3. Make rozprowadzi¢ w 2 szkl. mleka, reszte zagotowac z cukrem.

4. Do wrzgcego mleka wla¢ make i ugotowac budyn.

5. Kasie utrze¢, dodajac po tyzce ostudzonego budyniu. Ostudzone ciasto przekroié na pot.

6. Na jedng potowe ciasta wytozy¢ potowe masy i biszkopty, na nie druga potowe masy i ciasto. Udekorowac.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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