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Sposob przygotowania:

Skitadniki:

Ooooddooooogdooot

gtéwki karpia - 3 sztuki

ogony karpia - 3 sztuki

Bulion na witoszczyznie Knorr - 1 sztuka
cebula - 1 sztuka

por - 1 sztuka

seler - 1 sztuka

pietruszka - 1 sztuka

marchewki - 2 sztuki

woda - 2000 mililitrow

cukier - 1 tyzka

Smietana 30% - 1 szklanka

maka - 2 tyzki

Ziele angielskie z Meksyku Knorr - 5 sztuk
Li$¢ laurowy z Turcji Knorr - 3 sztuki
ocet - 1 tyzka

s6l do smaku - 1 szczypta

Pieprz czarny z Wietnamu mielony Knorr - 1 szczypta

Zamow swieze sktadniki z dostawg do domu do wybranych przepiséw.
Sprawdz.

1. Pokréj wszystkie warzywa. Nastepnie rozpu$¢ w wodzie kostke Bulionu na wtoszczyznie Knorr.

2. Ugotuj w nim gtowy i ogony karpia, wraz z pokrojonymi warzywami i przyprawami.

3. Po ugotowaniu wyjmij ryby z wywaru.

4. Wymieszaj magke ze $mietang i dodaj jg do wywaru. Przed podaniem cato$¢ dopraw do smaku pieprzem i sola, jesli

uznasz to za konieczne.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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