Zur z kiszonych rydzéw

przepisy.pl

Sktadniki:

ziemniaki - 250 graméw

boczek

Rosét z kury Knorr - 2 sztuki
kiszone rydze - 600 graméw
gesta, kwasna Smietana - 4 tyzki

maka pszenna - 1 tyzka

peczek koperku - 1 sztuka

ODoogodoon

) i woda - 1 litr
@ 45 minut B 6o0s6b | tatwe o - o

Zamow Swieze sktadniki z dostawag do domu do wybranych przepiséw.
Sprawdz.

Sposob przygotowania:

1. Ziemniaki pokréj w kostke, gotuj w osolonym wrzatku do momentu, gdy zmiekng, po czym odcedz.
2. Kostki Rosotu z kury Knorr rozpus¢ w 1 litrze wody, dodaj ziemniaki.

3. Boczek pokréj w kostke. Kiedy ziemniaki stang sie miekkie, dodaj go do zupy.

4. Kiszone rydze i cebule od rydzéw pokréj w kostke i dodaj do wywaru.

5. Wywar zage$¢ mieszaning maki i kwasnej, gestej $mietany.

6. Wylej zupe na talerze i posyp siekanym koperkiem. Na koniec dopraw do smaku, jesli uznasz to za konieczne.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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